
176 Avenue de Verdun, 58300 
CHAMPVERT.
09 75 75 18 06
contact@bernigaud-traiteur.fr

Plats de fêtes 2024
du 24 au 31 décembre

mailto:contact@bernigaud-traiteur.fr


Apéritifs & Mises en Bouches

• Pain surprise (environ 50 sandwichs composés de poissons, charcuteries et 

fromages)

• Assortiment de petits fours frais x 12 pièces  

- 4 Navettes de Mousse de canard, magret de canard, et noix de cajou torréfiées

- 4 Gaufres salées au saumon fumé, crème légère à l’aneth et citron confit

- 4 Canapés pain pesto, mousse de chèvre frais et tomate confite

• Assortiment de petits fours chauds x 12 pièces 

- 4 Mini friands à la viande et aux Marrons

- 4 Mini vol-au-vent de volaille

- 4 Mini feuilletés au pesto

• Verrine de tartare de thon, brunoise de légumes au soja et wasabi

• Verrine saumon fumé et guacamole d’avocat

65,00 €

16,00 €

12,00 €

3,80 €

3,80 €



Les entrées froides 

Les croustades chaudes
• Foie gras de canard maison (40 gr), 

chutney de poires aux noisettes 

• Foie gras de canard maison, sous vide ( terrine 500 gr)

• Bruschetta de saumon gravlax et saint jacques, 

crème citronnée et pickles de fenouil

• Filet de saumon gravlax maison, sous vide (500gr)

8,00 €

90,00 €

13,00 €

35,00 €

• Croustade d’escargots à la crème d’ail et persillade

• Croustade de Saint-Jacques et gambas,
julienne de légumes et sauce Coraillée

• Vol-au-vent de volaille aux trompettes

13,00 €

15,00 €

11,00 €



Les plats

• Chapon entier « Label Rouge »
cuisson basse température aux morilles (pour 8 pers)

• Suprême de Poularde aux trompettes

• Filet de Canette de Barbarie à l’orange

• Filet de sandre, sauce homardine aux 
écrevisses

140,00 €

17,00 €

16,00 €

17,00 €

Les Duos de garnitures

• Gratin dauphinois
et poêlée de légumes de saison

• Riz pilaf 
et poêlée de légumes de saison

4,00 €

4,00 €

Le Plateaux de Fromages affinés   35,00 €

Assortiments de 4 fromages affinés (600 gr pour 8 pers)





Merci !

176 Avenue de Verdun, 
58300 CHAMPVERT.
09 75 75 18 06

contact@bernigaud-traiteur.fr

RESERVATION:

Pour Noël: 

réservation avant le 17 Décembre.

(retrait possible le 24/12 de 13h30 à 16h00 et le 25/12 de 9h à 11h)

Pour le réveillon de la Saint-Sylvestre:

Réservation avant le 22 Décembre.

(retrait possible le 31//12 entre 13h30 et 16h00)

Pour tout autre date: 

Réservation 10 jours avant (horaire d’enlèvement à convenir ensemble)

MERCI DE BIEN PRECISER ET DE RESPECTER L’HORAIRE SUR LE BON DE COMMANDE 

____

BON DE COMMANDE à nous retourner:

Uniquement par mail à contact@bernigaur-traiteur.fr

(une réponse sera envoyée pour confirmer votre commande)

Ou à notre boutique aux horaires d’ouverture.

(Du mardi au Vendredi de 9h à 12h et de 14h à 17h)

mailto:contact@bernigaud-traiteur.fr
mailto:contact@bernigaur-traiteur.fr

	Diapositive 1 Plats de fêtes 2024     du 24 au 31 décembre
	Diapositive 2 Apéritifs & Mises en Bouches
	Diapositive 3 Les entrées froides 
	Diapositive 4 Les plats
	Diapositive 5
	Diapositive 6 Merci !

